Shared Dining Menu
€37,50 p.p.

le ronde om te delen
Vijg & Biet
Gepofte biet soorten | dadels | romige munt
labneh | pecannoot vijgen balsamico

Tijgergarnaal “Aguachile”
Garnaal in zuur gegaard | watermeloen |
venkelsalade | groene kruiden

Pita Hummus
Hummus | olijfolie | shifka peppers

2e ronde om te delen

Kabeljauw “Chraime”
Gebakken kabeljauwfilet | pittige tomatensaus |
kruidensalade

Stracciatella di Burrata
Aardbei | gochuyang jom | basilicum olie |
dukkah

Padron Pepers
Met grof zeezout

3e ronde om te delen

Bloemkool
Zhug | amba | tahini

Lamsstoof
Lamsbout stoof | crispy chili oil | krokante
kikkererwt | labneh

Smashed Komkommersalade
Sesamdressing | crispy chili oil

le ronde om te delen
Vijg & Biet
Gepofte biet soorten | dadels | romige munt
labneh | pecannoot vijgen balsamico

Empanada Carmel
Deeg empanada gevuld met Aleppo kaas |
groene peper

Pita Hummus
Hummus | olijfolie | shifka peppers

2e ronde om te delen

Bruschetta
Verse tomaat | aioli | salie | olijfolie en fleur de sel

Stracciatella di Burrata
Aardbei | gochuyang jam | basilicum olie |
dukkah

Padron Pepers
Met grof zeezout

3e ronde om te delen

M.F.M (Middle-Eastern Fried

Mushroom)
Krokante oesterzwam | tajine-harissa spice |
pimento mayo

Bloemkool
Zhug | amba | tahini

Smashed Komkommersalade
Sesamdressing | crispy chili oil

Extra feestelijk
Oester 4 p. st.
Calamaris 9.5
Truffelkaasje 7
Gedroogde Runderham (50gr) 8
Croquetas Gamba (3 st) 7.5

Een aperitief bij het menu
Pornstar Martini 10.5

Passionfruit Mojito
(alcoholvrije cocktail) 6.5

Cava 6.75 (38 per fles)
Rosé Cava Brut 7.75 (42 per

Zin in een dessert?
Optioneel op de dag zelf te

bestellen!
(keuze uit alle desserts)

Grand Dessert 9.5 p.p.
Wil je niet kiezen? Voeg een
heerlijke selectie van onze
desserts toe aan je diner.

Informeer ons alstublieft over allergieén bij het maken van een reservering.

Er kunnen wijzigingen zijn in het menu, afhankelijk van beschikbaarheid of seizoen.
U kiest uit het reguliere of vegetarische menu. Gerechten worden geserveerd wanneer ze klaar zijn.




Shared Dining Menu Deluxe
€43,50 p.p.
9 verschillende mediterrane gerechtjes om te proeven en te delen.

Regulier menu

le ronde om te delen
Vijg & Biet
Gepofte biet soorten | dadels | romige munt
labneh | pecannoot vijgen balsamico

Tonijn Crudo
Rauwe tonijn | crunchy peultjes | passievrucht |
geroosterde edamame en sojabonen

Pita Hummus
Hummus | olijfolie | shifka peppers

2e ronde om te delen

Kabeljauw
Gebakken kabeljauw | licht pittige harissa
beurre blanc | za’atar crumble | rucola cress

Stracciatella di Burrata
Aardbei | gochuyang jam | basilicum olie |
dukkah

Gemarineerde Artisjok
In kruidenolie gemarineerde artisjok | citroen
labneh | feta | crispy chili oil

3e ronde om te delen
Ribeye

Beurre noisette | chimichurri

Smashed Komkommersalade
Sesamdressing | crispy chili oil

Dikke Frieten
Dikke frieten van Van Koot | ras el hanout mayo

Vegetarisch menu

le ronde om te delen
Vijg & Biet
Gepofte biet soorten | dadels | romige munt
labneh | pecannoot vijgen balsamico

Empanada Carmel
Deeg empanada gevuld met Aleppo kaas |
groene peper

Pita Hummus
Hummus | olijfolie | shifka peppers

2e ronde om te delen

Aubergine
Krokante aubergine | citroenmayo |
kruidensalade | dukkah

Stracciatella di Burrata
Aardbei | gochuyang jam | basilicum olie |
dukkah

Padron Pepers
Met grof zeezout

3e ronde om te delen

M.F.M (Middle-Eastern Fried

Mushroom)
Krokante oesterzwam | tajine-harissa spice |
pimento mayo

Bloemkool
Zhug | amba | tahini

Smashed Komkommersalade
Sesamdressing | crispy chili oil

Een wijnarrangement (3 bijpassende wijnen) is mogelijk voor 19,50 p.p.

Extra feestelijk
Oester 4 p. st.
Calamaris 9.5
Truffelkaasje 7
Gedroogde Runderham (50gr) 8
Croquetas Gamba (3 st) 7.5

Een aperitief bij het menu
Pornstar Martini 10.5

Passionfruit Mojito
(alcoholvrije cocktail) 6.5

cava 6.75 (38 per fles)
Rosé Cava Brut 7.75 (42 per

Zin in een dessert?
Optioneel op de dag zelf te

bestellen!
(keuze uit alle desserts)

Grand Dessert 9.5 p.p.
Wil je niet kiezen? Voeg een
heerlijke selectie van onze

desserts toe aan je diner.

Informeer ons alstublieft over allergieén bij het maken van een reservering.
Er kunnen wijzigingen zijn in het menu, afhankelijk van beschikbaarheid of seizoen.
U kiest uit het reguliere of vegetarische menu. Gerechten worden geserveerd wanneer ze klaar zijn.



Shared Dining menu

€37,50 p.p.
Ist round to share Ist round to share
Fig & Beetroot Fig & Beetroot
Beetroot | dates | creamy mint labneh | pecan Beetroot | dates | creamy mint labneh | pecan
fig balsamic fig balsamic

Tiger Prawn “Aguachile”
Shrimp cooked in vinegar |
watermelon | fennel salad | green
herbs

Pita Hummus
Hummus | olive oil | shifka peppers

2nd round to share
Cod “Chraime”
Fried cod fillet | spicy tomato sauce | herb salad

Stracciatella di Burrata
Strawberry | gochuyang jam | basil oil | dukkah

Padron Pepers
With sea salt

3rd round to share

Cauliflower
Zhug | amba | tahini

Lamsstoof
Slow-cooked lamb leg | crispy chili oil | crispy
chickpeas | labneh

Smashed Cucumber Salad
Sesame dressing | crispy chili oil

Empanada Carmel
Empanada dough filled with Aleppo cheese
and green pepper

Pita Hummus
Hummus | olive oil | shifka peppers

2nd round to share
Bruschetta
Fresh tomato | aioli | sage | olive oil & fleur de sel

Stracciatella di Burrata
Strawberry | gochuyang jom | basil oil | dukkah

Padron Pepers
With sea salt

3rd round to share
M.F.M. (Middle-Eastern Fried

Mushroom)
Crispy oyster mushroom | tagine-harissa spice
| pimento mayo

Cauliflower
Zhug | amba | tahini

Smashed Cucumber Salad
Sesame dressing | crispy chili oil

Extra festive
Oyster 4 p. st.
Calamaris 9.5
Truffle Cheese 7
Dried Beef Ham (50gr) 8
Gamba Croquetas (3 st) 7.5

An aperitif with the menu
Pornstar Martini /0.5

Passionfruit Mojito
(non-alcoholic cocktail) 6.5

Cava 6.75 (38 per bottle)
Rosé Cava Brut 7.75 (42 per
bottle)

Fancy a dessert?
Optional to order on the day

itself!
(choice of all desserts)

Grand Dessert 9.5 p.p.
Don't want to choose? Add a
delicious selection of our desserts
to your dinner.

Please inform us of your allergies when making a reservation.

There may be changes in the menu, due to availability or season.
You can choose from the regular or vegeterian menu. Dishes are served when ready.




Shared Dining Menu Deluxe
€43,50 p.p.
9 different Mediterranean dishes to taste and share.

Regular menu

Ist round to share

Fig & Beetroot
Beetroot | dates | creamy mint labneh | pecan
fig balsamic

Tuna Crudo
Raw tuna | snow peas | passionfruit | roasted
edamame and soybeans

Pita Hummus
Hummus | olive oil | shifka peppers

2nd round to share

Cod
Baked cod | slightly spicy harissa beurre blanc |
za'atar crumble | arugula cress

Stracciatella di Burrata
Strawberry | gochuyang jam | basil oil | dukkah

Marinated Artichoke
Artichoke marinated in herb oil |
lemon labneh | feta | crispy chili oil

3rd round to share
Ribeye
Beurre noisette | chimichurri

Smashed Cucumber Salad
Sesame dressing | crispy chili oil

Fries
Thick-cut fries from Van Koot | béarnaise mayo

Vegetarian menu

Ist round to share

Fig & Beetroot
Beetroot | dates | creamy mint labneh | pecan
fig balsamic

Empanada Carmel
Empanada dough filled with Aleppo cheese
and green pepper

Pita Hummus
Hummus | olive oil | shifka peppers

2nd round to share
Eggplant

Crispy eggplant | lemon mayo | herb salad |
dukkah

Stracciatella di Burrata
Strawberry | gochuyang jom | basil oil | dukkah

Padron Pepers
With sea salt

3rd round to share
M.F.M. (Middle-Eastern Fried

Mushroom)
Crispy oyster mushroom | tagine-harissa spice
| pimento mayo

Cauliflower
Zhug | amba | tahini

Smashed Cucumber Salad
Sesame dressing | crispy chili ol

A wine pairing (3 matching wines) is possible for 19.50 p.p.

Extra festive
Oyster 4 p. st.
Calamaris 9.5
Truffle Cheese 7
Dried Beef Ham (50gr) 8
Gamba Croquetas (3 st) 7.5

An aperitif with the menu
Pornstar Martini 10.5

Passionfruit Mojito
(non-alcoholic cocktail) 6.5

Cava 6.75 (38 per bottle)
Rosé Cava Brut 7.75 (42 per
bottle)

Fancy a dessert?
Optional to order on the day

itself!
(choice of all desserts)

Grand Dessert 9.5 p.p.
Don't want to choose? Add a
delicious selection of our desserts
to your dinner.

Please inform us of your allergies when making a reservation.
There may be changes in the menu, due to availability or season.
You can choose from the regular or vegeterian menu. Dishes are served when ready.



